Menu vacances davhil 2024
Siwvemm des Asbamavis

) Asbachat

Menus vacances d’avril Goftter
15/04/24 Salade composée  [ij |Pates carbonara Banane J | Gateau + fruit
16/04/24 Charcuterie :’@ Poisson Brocolis 5] Créme dessert Gateau + fruit
F4X e
17/04/24 Concombre Ji] | Tacos au beeuf fagon @ Salade verte 5] Poire J7 | Gateau + fruit
SloLociaut burger Y b \; Jemcurne SloLociaut
18/04/24 Taboulé Sandwich jambon beurre Chips Compote Gateau + fruit
emmental
19/04/24 Carottes rapées J7] | Raviolis ricotta et épinard Yaourt aux fruits Gateau + fruit
22/04/24 Paté de campagne et Saut¢ de veau carottes . |Riz Fromage blanc et coulis | Gateau + fruit
cornichon et champignons CAY de fruits rouges
23/04/24 Tomate J7] | Salade de pomme de terre, | Comté Pomme 48| Gateau + fruit
" comté et dés de jambon s
24/04/24 Choux fleur vinaigrette, |Poisson meunicre Semoule Yaourt nature sucré Gateau + fruit
dés de fromage =
25/04/24 Concombre et surimi a5 R6ti de beeuf en sauce @: » | Pomme noisette | Péche au sirop et Gateau + fruit
L N4 biscuit
26/04/24 Salade tomate, thon m Sandwich jambon de dinde + |Kiri Compote a boire 48] Gateau + fruit
et mayonnaise ketchup e
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